
MENU

Witamy w Restauracji
STARY MŁYN

Drodzy Goście,

Pragniemy zaprezentować w naszej karcie nietuzinkowe dania kuchni europejskiej.

Stary Młyn to miejsce, w którym marzenia zmieniamy w kulinarną rzeczywistość, 
pełną smaków i walorów estetycznych.

Nasze potrawy przygotowywane są od podstaw, dlatego czas oczekiwania na dania 
wynosi 30-40 minut z możliwością wydłużenia w weekendy.

Godziny otwarcia:
Poniedziałek 12:00 – 21:00
Wtorek 12:00 – 22:00
Środa 12:00 – 22:00
Czwartek 12:00 – 22:00
Piątek 12:00 – 23:00
Sobota 12:00 – 23:00
Niedziela 12:00 – 22:00

Informacje:

 Do każdej rezerwacji powyżej 10 osób zostanie naliczona usługa serwisowa w 
wysokości 10% wartości rachunku

 Rachunek dla rezerwacji powyżej 10 osób nie jest rozdzielany

 Rezerwacje  prosimy  składać  telefonicznie  pod  numerem  514 006 888  lub 
osobiście w restauracji

 W przypadku nieprzybycia Gości do 15 minut od godziny rezerwacji, zostaje ona 
anulowana

 Obowiązuje zakaz wnoszenia i spożywania własnego alkoholu i napojów

Życzymy smacznego
Zespół Restauracji Stary Młyn



Przekąski i przystawki 
1. Krewetki w sosie whisky 5szt.             57,00
warzywa julienne, serwowane z bagietką
2. Przegrzebki na risotto truflowym 4szt.         90,00
3. Mule podlewane białym winem         69,00
warzywa julienne, serwowane z bagietką
4. Ślimaki 6 szt.        35,00
zapiekane z masłem czosnkowo-ziołowym, bagietka

5. Antipasto        80,00 

6. Carpaccio wołowe Premium             45,00
7. Tatar wołowy 150g (tylko w weekendy)         60,00

Sałatki
1. Sałatka Cezar             46,00
Sałata rzymska, sałata lodowa, kurczak, chips z bekonu, jajko,
anchois, grzanki, sos cezar, grana padano, bagietka
2. Sałatka z kurczakiem panko         44,00
mix sałat, kurczak panko, pomidorki koktajlowe, ogórek
zielony, papryka, cebula czerwona, sos vinegrette, bagietka

3. Sałatka z kozim serem i burakiem            46,00
mix sałat, kozi ser, burak pieczony, pomidorki koktajlowe, 
oliwki czarne, papryka czerwona, sos vinegrette, bagietka 

4. Sałatka z grillowanym kurczakiem        52,00
mix sałat, grillowany kurczak, ogórek zielony, oliwki czarne,
suszone pomidory, ser gorgonzola, prażony słonecznik, sos 
vinegrette, bagietka



Zupy
1. Krem z przetartych pomidorów                   28,00

2. Krem z białych warzyw        28,00

3. Żurek z jajkiem i kiełbasą        28,00

4. Rosół z kury (tylko w niedzielę)               24,00
z makaronem naszego wyrobu 

5. Bouillabaisse – francuska zupa rybna           45,00
z owocami morza (tylko w weekend)
podana z bagietką i sosem chilli 

Dania Główne
1. Kotlet schabowy z kością        55,00
ziemniaki purée, mizeria

2. Policzki wołowe podlewane czerwonym winem             67,00
ziemniaki purée, buraczki na ciepło

3. Stek z polędwicy wołowej 220g              110,00
frytki, mix sałat, sos dijon, masło czosnkowe

4. Kurczak panko z polędwiczek 3szt.           47,00
frytki, surówka

5. Rolada wołowa            67,00
kluski śląskie, kapusta zasmażana 

6. Fish and chips         59,00
frytki, surówka, sos tatarski

7. Łosoś na risotto buraczanym                      67,00
 z brokułami 

8. Dorsz z patelni na risotto truflowym                  67,00
z kalarepą marynowaną



Burgery
1. Burger wołowy + frytki lub frytki z batatów*      50,00
100% wołowiny, sos dijon, konfitura z czerwonej cebuli, 
sałata, pomidor, ogórek konserwowy 

2. Panko burger + frytki lub frytki z batatów*           46,00
kurczak panko, sos chilli, sałata, pomidor

*dopłata do frytek z batatów 7zł

Makarony
1. Tagliolini (nero di sepia) z owocami morza      64,00
krewetki, małże, kalmary, pomidorki koktajlowe, czosnek, 
płatki chilli, grana padano

2. Tagliatelle (nero di sepia) z krewetkami (7szt.)      64,00
krewetki, chorizo, papryczka jalapeño, pomidorki koktajlowe,
czosnek, natka pietruszki, grana padano

3. Penne z kurczakiem          44,00
filet z kurczaka, brokuły, pieczarki, czosnek, śmietana, 
szpinak, grana padano

4. Gnocchi dyniowe w sosie truflowym      40,00
trufla, boczniaki, śmietana, natka pietruszki, grana padano



Pizza Ø32cm

1. Margherita            35,00
sos pomidorowy, ser mozzarella, oregano

2. Capriciosa           39,00
sos pomidorowy, ser mozzarella, szynka gatunkowa, pieczarki, oregano

3. Pera           45,00
sos pomidorowy, ser mozzarella, karmelizowana gruszka, gorgonzola,
orzechy włoskie w miodzie, rukola

4. Acuto           44,00
sos pomidorowy, ser mozzarella, salami pikantne, papryczki, pomidorki koktajlowe,
papryczki kolorowe

5. Chicken curry                      42,00
sos pomidorowy, ser mozzarella, kurczak curry, pieczarki, szpinak, oregano

6.  Pancetta           45,00
sos pomidorowy, ser mozzarella, boczek wędzony, konfitura z czerwonej cebuli, oregano

7. Diavola                    45,00
sos pomidorowy, ser mozzarella, kurczak, chorizo, pieczarki, czarne oliwki, oregano

8. Broccoli           42,00
crème fraîche, ser mozzarella, suszone pomidory, czosnek, brokuły,  ser grana 
padano, oregano

9.  Prosciutto           45,00
sos pomidorowy, ser mozzarella, szynka parmeńska, rukola, pomidorki koktajlowe, 
oregano

10. Cztery sery               45,00
sos pomidorowy, ser mozzarella, gorgonzola, camembert, parmezan, oregano

11. Frutti di mare                    55,00
sos pomidorowy, ser mozzarella, krewetki, mule, kalmary, czosnek, płatki chili, świeża 
pietruszka 

Sos czosnkowy (naszego wyrobu)           4,00



Flammkuchen
1. Flamm tradycyjny            40,00
crème fraîche, cebula, bekon

2. Flamm Pikantny          44,00
crème fraîche, salami neapolitańskie, papryczki, ser pleśniowy, 
rukola

Desery
1. Tort Dakłas              34,00
beza z kremem kajmakowym, daktylami i orzechami włoskimi
(możliwość zakupu całego tortu po wcześniejszym zamówieniu- cena 
250zł)

2. Malinowy wulkan        37,00
maliny na gorąco, gałka lodów, bita śmietana

3. Fondant czekoladowy            37,00
serwowany z lodami bakaliowymi

4. Sernik z malinami                30,00
(cały sernik po wcześniejszym zamówieniu- cena 180zł)

5. Deser lodowy              37,00
2 gałki lodów, owoce, bita śmietana



Kawa & Herbata
1. Kawa czarna            13,00

2. Kawa czarna + mleko                 14,00

3. Kawa espresso        13,00

4. Kawa espresso doppio        16,00

5. Cappuccino         18,00

6. Latte Macchiato         22,00

7. Latte z syropem caramel          26,00

8. Latte z syropem chocolate – cookie           26,00

9. Czekolada na gorąco z bitą śmietaną          25,00

10. Herbata Richmont        16,00
podawana w dzbanku

Smaki do wyboru: 
Zapytaj obsługę o dostępne smaki

11. Herbata premium        25,00

Herbata owocowa, goździki, limonka, rozmaryn, sok malinowy, 
maliny



Napoje 
1. Pepsi 0,5l        16,00

2. Pepsi 0,2l        12,00

3. Pepsi zero 0,2l        12,00

4. Mirinda 0,2l        12,00

5. 7-up 0,2l        12,00

6. Tonic Schweppes 0,2l        12,00

7. Woda niegazowana / gazowana 0,5l          8,00
(z własnego dystrybutora)

8. Woda AQUA carpatica niegazowana 0,33l        12,00

9. Woda AQUA carpatica gazowana 0,33l        12,00

10. Cytryna          2,00

Soki 
1. Sok czarna porzeczka 0,25l        12,00

2. Sok pomarańczowy 0,25l        12,00

3. Sok jabłkowy 0,25l        12,00

4. Sok świeżo wyciskany 0,3l        25,00

-pomarańcza



Piwa
Piwa z beczki
1. Piwo belgijskie Grimbergen 0,33l      20,00
2. Piwo Guinness Draught 0,55l      25,00

Piwa butelkowe
1. Grimbergen Blanche  0,33l      16,00

2. Grimbergen Blonde 0,33l       16,00

3. Grimbergen Double - Ambrée 0,33l       16,00
4. Žatecký Svètlý Ležák 0,5l      14,00

Piwa bezalkoholowe
1. Peroni Nastro Azzuro 0%          0,33l         16,00
2. Žatecký 0% 0,5l      14,00

Wódki 
1. Wódka Finlandia 0,7l     100,00

50ml      10,00

2. Wódka Absolut blue  0,7l     110,00
50ml      11,00

3. Grey Goose  0,7l        350,00
50ml      28,00

4. Belveder Vodka  0,7l     350,00 
50ml      28,00

Drinki
1. Limoncello      38,00
2. Mojito      38,00
3. Aperol Spritz          38,00
4. Tęczowy drink          38,00
5. Pornstar martini      42,00
6. Pincolada      35,00
7. Pink gin tonic                 32,00
8. Tequila sunrise                 35,00

Drinki bezalkoholowe
1. Aperitivo spritz 0.0%      30,00
2. Negroni 0.0%      30,00
3. Mojito 0.0%      30,00



Alkohole świata
1. Szampan Moet & Chandon Brut Imperial 0,75l      350,00

2. Szampan Moet & Chandon Rose 0,75l      450,00

3. Dom Perignon Blanc 0,75l   1600,00

4. Whisky Jack Daniels 40% 0,7l        220,00 
50ml        20,00

5. Whisky Johnnie Walker Black label 40% 0,7l        250,00 
50ml        25,00

6. Cognac Hennesy V.S.O.P. 40% 0,7l      450,00
50ml        36,00 

7. Cognac Hennesy V.S. 40% 0,7l      350,00
50ml        26,00

8. Chivas Regal Aged 18 years 40% 0,7l        420,00
50ml        35,00

9. Metaxa 5* 38% 0,7l        250,00
50ml        20,00

10. Metaxa 7* 40% 0,7l        290,00
50ml        24,00

11. Rum Don Papa 40% 0,7l        390,00
50ml        30,00

12. Jägermeister likier ziołowy 0,7l        200,00
50ml        20,00

13. Martini Bianco  1l          200,00 
100ml     22,00

14. Tequilla Sierra 38% 0,7l      220,00
50ml        20,00



Restauracja Stary Młyn
ul. Wojska Polskiego 43

63-200 Jarocin

Znajdź nas na   

Kontakt:
Zamówienia 514-006-888

Imprezy okolicznościowe: 601-629-261
e-mail: biuro@starymlyn-jarocin.pl
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